
検収表

温度（℃） 湿度（％） 検収者

規 発

注 納品

格 数 時間

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

： 良・不 良・不 良・不 有・無 有・無

   令和　　　年　　月　　　日（　　　）

検収室の温度・湿度及び検収確認者
納入業者名

刃物点検表【下処理室】

献立名

【刃物の種類】
①…切菜用包丁①　　　　④…ピーラー
②…切菜用包丁②　　　　⑤…はさみ
③…球根皮むき器        ⑥…その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　）

使
用
前

材料名

検　　　　　　収

数量 納入業者名
製造販売業
者名・生産地

LotNo
品
質

鮮
度

包
装

　
℃

品
温

原材料
保存食

採取時間
備考欄

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

備考欄

【異常が認められた場合】
（１）使用を中止
（２）管理者、栄養士に報告
（３）破片を探し、切菜した食材は廃棄
破片が見つからない場合…管理者の指示に従う
（４）異物混入時記録表に記録

材　　料　　名

刃
物
種
類

切
菜
順

確
認
者

使
用
後

：

：

：

：

：

：

：

：

異
物

異
臭

：

：

：

：

：

：

：

期限表示

給 食 主 任 栄 養 士 係教頭 事務長 給 食 主 任 栄 養 士 係教頭 事務長

製造年月日の場合は●印を付ける。

様式６
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献立名 配食時間 盛付数 残数

牛乳 ：

ご飯 ：

0 ：

0 ：

0 ：

0 ：

0 ：

1 総

人 量 生徒 100 人

　分ｇ ｋｇ 職員 0 人

（学）牛乳 206 100 0 有　・　無 有　・　無 ： その他 0 人

有　・　無 有　・　無 ：

（学）精白米 110 11 愛学給 有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ： 採取時間

有　・　無 有　・　無 ： ：

有　・　無 有　・　無 ： ：

有　・　無 有　・　無 ： ：

有　・　無 有　・　無 ： ：

有　・　無 有　・　無 ： ：

有　・　無 有　・　無 ： ：

有　・　無 有　・　無 ： ：

有　・　無 有　・　無 ： ：

有　・　無 有　・　無 ： ：

有　・　無 有　・　無 ： ：

有　・　無 有　・　無 ： ：

有　・　無 有　・　無 ： ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

有　・　無 有　・　無 ：

食材料表・まとめ納品検収表【調理室】

材　　料　　名 納入業者名
異物 異臭

令和   年   月   日   （　　） 刃物点検表【調理室】

学校行事及び給食時間 　【刃物の種類】
　①…切菜用包丁①　　　　④…加熱前用はさみ
　②…切菜用包丁②　　　　⑤…加熱後用はさみ
　③…切菜用包丁③　　　　⑥…加熱後用包丁
　　　　　　　　　　　　　　　　　⑦…その他（　　　　　　　　　　　　　　　　　       　　　）

まとめ納品検収 給食数 使
用
後

原材料保存
食採取時間

　天候　（　　　　　　　）

使
用
前

切
菜
順

確
認
者

材　　料　　名

刃
物
種
類

人

調理済保存食採取時間

品名

合計 100

備考欄

備考欄

【異常が認められた場合】
（１）使用を中止
（２）管理者、栄養士に報告
（３）破片を探し、切菜した食材は廃棄
破片が見つからない場合…管理者の指示に従う
（４）異物混入時記録表に記録

様式７

給 食 主 任 栄 養 士 係教頭 事務長 給 食 主 任 栄 養 士 係教頭 事務長
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※中心温度は、85℃～90℃で90秒間以上を確認し、記録すること。

※中心温度については各献立ごとに各品目の温度を３点測定すること。また、同じ品目でも数回に分けて加熱を行う場合には、各ロット毎または釜毎に温度を測定し、記録すること。

　令和　　　　　年　　　　　月　　　　　　日（　　　　　） 牛乳

【炒め物・煮物・汁物・蒸し物・焼き物・揚げ物用】 【和え物等用】

 冷蔵庫搬入

 温度（℃） 時間 時間  温度（℃） 時間  温度（℃） 時間

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

： ： ： ： ：

残留塩素

水温

水冷時に記録 記録者

　　　　　　mg/L　（　　　　：　　　　）

　　　　　　℃　（　　　　：　　　　）

測定者

：

献立名

測定時間
献立名 品目名

中心温度

測定者
測定者 記入者 冷却終了

：

：

：：

：

：

：：

：

： ：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

：

記入者
冷蔵庫搬出 配食温度

測定者 記入者

温度管理記録表

献立
及び

品目名

中心温度

測定者 記入者

冷却温度

調理開始
時間

測定温度
（℃）

測定時間
測定温度

（℃）

様式8
教頭 事務長 給食主任 栄養士 係
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時間 温度（℃）

　　　　月　　　　　　日（　　　　　　） ：

　　　　月　　　　　　日（　　　　　　） ：

　　　　月　　　　　　日（　　　　　　） ：

　　　　月　　　　　　日（　　　　　　） ：

　　　　月　　　　　　日（　　　　　　） ：

納 規 発 使

品 注 用

日 格 数 日

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

良・不 良・不 良・不 有・無 有・無 ：

異
臭

異
物

　
℃

品
温

期限表示 LotNo
品
質

鮮
度

包
装

保存食
採取時間

備　考

検　収　表
【まとめ納品用】

湿度（％） 検収者納品日

　業者名

数量
製造販売
業者名

生産地
材　　料　　名

検　　　　　　収

製造年月日の場合は●印を付ける。

給 食 主 任 栄 養 士 係教頭 事務長

様式9
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